
名前

出身 兵庫県神戸市 兵庫県明石市

趣味 アウトドア・キャンプ 体を動かすこと

チャレンジしたいこと 水道設備の銅管溶接
電化だけではなくリフォームなどいろいろ
な分野の仕事に携わっていきたいです。

一言意気込み！
教わる立場から教える立場に早くなれるよ
う努力致します！

色々な経験をし、知識を増やし、いち早く
お客様のお役に立てるようなスタッフを目
指します！
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ご質問・ご相談、スマイル通信へのご要望や率直なご意見等々、
お気軽にお寄せください。

当店では、給湯器を設置させて頂いたお客

さまに、末永く安心してご使用して頂くた

めに、定期的に無料の訪問点検を実施して

おります。

1月から2月にかけて、岩岡・伊川谷にお住

まいの対象のお客さまへ、ご案内のハガキ

をお送りする予定です。ハガキが届きまし

たら、点検をご希望のお客さまは当店まで

お気軽にご連絡下さいませ。

よろしくお願い致します。
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スタッフ

一覧
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耐熱のガラスコップに卵を入れ、軽くかき混ぜて、
電子レンジで１分温めます。そして、レンジから取り
出し、ふっくらと膨らんだ卵にマヨネーズを入れ、今
度はしっかりとかき混ぜると、スクランブルエッグの
できあがり。これは、小学2年生くらいに覚えた私の
得意料理？『レンジで簡単スクランブルエッグ』です。
父も母も毎日遅くまで仕事をしていましたので、晩

ごはんが遅かったこともあり、お腹を空かせた私や姉
と弟は、よくこのスクランブルエッグを作っていまし
た。この頃を振り返ると母は、もっと家事や子どもの
服をつくってあげたかった、という言葉をよく口にし
ますが、私にとっては、これらの思い出も、自分に
とって本当に良い思い出の一つなのです。
ちなみにこの『レンジで簡単スクランブルエッグ』

は、当時お店で開催していた『オーブンレンジの講習
会』で実演していたのを見て覚えた料理でありました。
この頃、オーブンレンジの発展はめざましいものがあ
り、家庭用電子レンジの販売に続き、オーブン機能が
組み合わされ、蒸し料理も出来るスチーム機能がつい
た商品や、また自動調理機能が搭載されるなど、新し
い機能がついたオーブンレンジの新商品が次々に開発
され、ご家庭での料理に革命的な変化が生まれた年代
でもありました。
お店で頻繁に『オーブンレンジの講習会』を開催し、

メーカーから来た説明員の方と母が一緒になって、お
客さまに実演をしながらオーブンレンジの機能や利便
性をお伝えしていました。私は、この『オーブンレン
ジの講習会』が大好きでした。といっても、一緒に料
理をするわけではなく、茶碗蒸しやクッキーやグラタ
ンなど講習で余った料理を食べたときの味が本当に美
味しくて、『オーブンレンジってすごい!!』と子供な
がらに感心していたものです。

第4回 『オーブンレンジがつくる おふくろの味』

中でもチーズケーキが絶品でした。ちょっとレモンの
酸味が効いた濃厚なチーズケーキのあの美味しさを、
もう一度味わいたいな、と思うこともあります。
母も『オーブンレンジの講習会』は楽しんでいたの

ではないかな、と思います。お客さまに説明するため
という目的もあってだと思いますが、よく講習前や後
にも自分で試しに作って、晩ごはんに食べたりするこ
ともありました。私の『おふくろの味』はオーブンレ
ンジ様々なのかもしれません（笑）
父や母がお客さまと、こうした料理講習会や展示会

などで、楽しく話をしている様子は、私の記憶の中に
たくさんあります。最近、長く当社をご利用頂いてい
るお客さまから、『お母さんは元気？』という言葉を
本当によくいただきます。それも、こうしたお客さま
とふれあう時間が多くあったからなのかな、と思った
りもします。と同時に、自分たちはそれができている
だろうか、と思い、まだまだだなと思うことも・・・。

昔と今と世情が違うこともあるかもしれません。で
も、一人でも多くのお客さまと、父や母が築いてきた
ような、「絆」をつくっていけるようでありたいと思
います。このスマイル通信やLINEでの情報発信やコ
ミュニケーションも、出会えたお客さまとの何かの繋
がりや絆になっていけば良いな、と思いながらで活用
方法を試行錯誤していたりもします。今、世界は不安
も多く、価値観の変容など大きな変化が生じています。
そんな時代だからこそ、人と人との繋がりや絆を大切
にできるヒシダデンキでありたいな、と思います。

田坂 陽一 水畑 陽晴

乾

このコーナーでは、ヒシダデンキで働くスタッフを紹介します

青野

たさか よういち みずはた あきはる

※上記以外のエリアのお客様にも、ハガキを順次発送しております。

2021年1月21日㈭～24日(日)まで水まわりリフォームを実施！！

予約制となっておりますのご希望される方は弊社までご連絡ください。

11月から新たな工事スタッフが加わりました！お客様のお声に耳を傾け、現場にて活躍できるよう、頑張ります。

お電話、メール、LINEで受付中♪
詳しくは別紙ご覧ください♪

例えば、台所水栓取替なら がおすすめ！

言葉では説明しにくいことも、
写真1枚で伝わるので行き違いがなく
安心してお願いできます。

訪問時間のやりとりも行うことができ
共働きの我々には非常に便利です。

電話で聞くほどではないなと思う
ことも気軽に相談できました。

給湯器無料点検の申込みが
簡単にできたのでよかったです。

で現状確認！スピード見積り！

スマホからたった1分で友だち追加！

ID検索でも
友だち追加できます♪

読み込むだけでOK！

写真でやりとり可能！

時間を問わず問い合わせ可能！

スピード感がある！

自分のタイミングで相談がしやすい！

ヒ の 歴 史シ ダ デ ン キ

田坂

水畑住
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I♡IH ～私がIHを勧める理由～
三菱から電子レンジを搭載したIHクッキングヒーターが誕生しました！IHクッキングヒーター

は年々進化しています！電子レンジとIHクッキングヒーターが一緒になるなんて凄いですね！

凄い機能をちょこっとご紹介させて頂きますね♪

第7 回
アイラブアイエイチ♡

まだまだ紹介したい機能がたくさんございます！

ご興味のある方はぜひ

QRコードからからブログをご覧ください。

1
ここがスゴイ！

凍ったままで焼き上げる！ 2
ここがスゴイ！

鶏のから揚げができる！ 3
ここがスゴイ！

再加熱でもおいしく！

冷凍した食材をそのままグリル皿
にのせて、解凍の手間なくスピー
ディーに焼き上げます

レンジグリルでノンフライ！
スピーディーに本格仕上げ！

レンジ加熱で中まで加熱しなが
ら外側はグリル加熱でカリッと
焼き上げ！

グリル構造もフラット
になりお手入れ簡単！

三菱が世界初！！

ヒシダデンキホームページにて料理が美味しくなる仕組みや、

浄水器の性能に関して詳しく説明しています。

QRコードからご覧ください♪
気になる点がございましたら、電話・メール・LINEにて気軽にご連絡ください(̂ ^♪

水道水でとったかつお出汁と浄水でとったかつお出汁を飲み比べると

浄水のほうが旨味がupし、100人中95人が味の違いが分かると言います。

果たして違いが分かるのでしょうか…！？

ヒシダデンキスタッフがかつお出汁の飲み比べに挑戦！

今回は、タカラスタンダードのシステムキッチンをご紹介します。

メリット1

タカラといえば『ホーロー』
ホーローキッチンの最大のメリットは、『ずっとキレイ』ではないでしょうか。

タカラのホーローキッチンは、丈夫な鉄のベースにガラス質を焼き付けて生まれる

『高品位ホーロー』で汚れに強く、キズや衝撃にも強いから、キレイが長持ちしてくれます

汚れがしみこまな

いので、水拭きで

サッと落とせます

堅いタワシでゴシ

ゴシ磨いても、

ちょっとやそっと

でキズつきません

気付かないうちに

付いていた液だれ

跡も、染みになら

ず拭き取れば元の

美しさに

家事を“らく”にするシンク

シンクを『洗うだけの場所』ではなく『調理にも使えるスペース』に
3段構造でキッチンでの作業を“らく”にしてくれる工夫が満載。

調理がスムーズにはかどり、料理の時短にも繋がる嬉しいキッチンです。

他にもタカラのキッチンは魅力が満載！ぜひショールームをご活用ください。

メリット2 メリット3

システムキッチン例～タカラスタンダード ホーローシステムキッチン

7割が浄水のほうが

美味しいという結果に！

毎日の家事をラクに楽しく！
タカラのシステムキッチンを
ぜひ、ショールームでも

ご体感ください(^^)


